
Since 2013 our company has been producing and marketing typical wines with an original

flavour and we have quality as our primary objective.

Located in an area with a strong wine vocation, we are a smart, flexible and dynamic

entrepreneurial group capable of creating 360° wine projects.

Thanks to our commercial assets we can offer our customers a complete service combined

with competitive prices compared to the market.

The meticulous research of individual suppliers in possession of a safe supply chain and

related certifications with the highest standards required, combined with passion,

innovation and the desire to always improve, all this makes us able to trade products that

satisfy all those in the world who love and appreciate good wine.

Dal 2013 l’azienda produce e commercializza vini tipici dal sapore originale e si pone come

obbiettivo primario la qualità.

Situata in un territorio dalla forte vocazione vinicola,

Siamo una realtà imprenditoriale smart, flessibile e dinamica in grado di creare progetti

vinicoli a 360°. Grazie al nostro snello asset commerciale possiamo proporre ai nostri clienti un

servizio completo unito a competitive quotazioni rispetto al mercato. La meticolosa ricerca dei

singoli fornitori in possesso di una filiera sicura e delle relative certificazioni con i massimi

standard richiesti, unita alla passione, all’innovazione e alla voglia di migliorarsi sempre ci

rende in grado di commercializzare un prodotto che soddisfi tutti coloro che nel mondo amano e

apprezzano il buon vino.

www.staycanned.com – www.staycanned.com

http://www.staycanned.com/
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BUBBLES –WHITE WINE 

Vino bianco frizzante (vino frizzante), ottenuto per

aggiunta di anidride carbonica.

Ingredienti: vino bianco frizzante (vino frizzante)

Gradazione alcolica: 10% vol.

Residuo Zuccherino: 13 gr/litro.

Colore: Giallo paglierino con riflessi verdognoli

Profumo: profumo fresco di note floreali e frutti a polpa

bianca

Sapore: gusto fresco ed equilibrato, morbido e vellutato

Temperatura di servizio: 6-8°

L'Aperitivo: Pronto da bere

BUBBLES –ROSE WINE

Vino rosato frizzante (vino frizzante), ottenuto per aggiunta di 

anidride carbonica.

Ingredienti: vino rosato frizzante (vino frizzante)

Gradazione alcolica: 10% Vol.

Residuo Zuccherino: 13 gr/litro. 

Cclore: rosato con riflessi violacei

Profumo: bouquet caratterizzato da note di violetta e rosa e 

sentori di piccoli frutti rossi

Sapore: fresco e moderatamente acido

Temperatura di servizio: 6-8°

L'Aperitivo: Pronto da bere

SPRITZ – COCKTAIL 

Bevanda aromatizzata abase di vino al gusto di Spritz

Ingredienti: vino, acqua, zucchero di canna, aromi, colorante

E110 – E124, anidride carbonicaaggiunta

Gradazione alcolica: 6% Vol.

Residuo Zuccherino : 75gr/litro.

Colore: Arancio brillante

Profumo: arancia fresca e agrumi, con accattivanti sentori di

erbe addolciti da un tocco di vaniglia.

Sapore: sapore dolce e amaro con piacevoli note di erbe e

legno.

Temperaturadi servizio: 5-7°

L'Aperitivo: Pronto da bere, freddo o con ghiaccio, con una

fetta di arancia.

MOJITO -COCKTAIL

Bevanda aromatizzataa base di vino al gusto di Mojito

Ingredienti: vino, acqua, zucchero di canna, aromi, colorante

E110 – E124, anidride carbonicaaggiunta

Gradazione alcolica: 6% Vol.

Zucchero residuo: 108gr/litro.

Colore: paglierino tenue con leggeri riflessi verdolini Profumo:

profumi freschi e immediati, in primis il lime con la sua nota

agrumata mitigata dalla menta che rimane a lungo come

carattere distintivo.

Sapore: nota dolce ma fresca allo stesso tempo. Sapore

inconfondibile che evoca l'estate.

Temperaturadi servizio: 5-7°

L'Aperitivo: Pronto da bere con ghiaccio, una fetta di lime e

menta fresca.

NEGRONI - COCKTAIL

Bevanda aromatizzata a base di vino al gusto di Negroni

Ingredienti: vino, acqua, zucchero di canna, aromi, colorante 

E122 – E124 – E104, aggiunta di anidride carbonica

Gradazione alcolica: 5,5% Vol.

Zucchero residuo: 75gr/litro.

Colore: rosso intenso e limpido 

Profumo: caratteristico profumo speziato ed erbaceo con una 

nota di fondo agrumata che lo rende piacevolmente 

inconfondibile.

Sapore: gusto fortemente aromatico, al primo assaggio 

prevale la nota dolce seguita subito dalla nota amara.

Temperatura di servizio: 3-4°

L'Aperitivo: Pronto da bere, freddo o con ghiaccio, con una 

fetta di arancia.

Semi-sparkling white wine (vino frizzante), obtained through

addition of carbon dioxide.

Ingredients: semi-sparkling white wine (vino frizzante)

Alcohol Content: 10% Vol. Residual

Sugar: 13 gr/lit.

Colour: Straw yellow with greenish reflections

Aroma: fresh bouquet of floral notes and white pulp fruits

Taste: fresh and balanced taste, soft and velvety

Serving temperature: 6-8°

The Aperitif: Ready to drink

Semi-sparkling rosé wine (vino frizzante), obtained through

addition ofcarbon dioxide.

Ingredients: semi-sparkling rosé wine (vino frizzante)

AlcoholContent: 10%Vol.

Residual Sugar: 13gr/lit.

Colour: rosé colourwith violet reflections

Aroma: bouquet characterized by notes of violet and rose and

hints of small redfruits

Taste: freshandmoderately acid

Servingtemperature: 6-8°

The Aperitif: Ready to drink

Aromatisedwine-baseddrink 

Ingredients: wine, water, brownsugar, flavours, colouringagent 

E110 –E124, addedcarbon dioxide

Alcohol Content: 6% Vol. 

ResidualSugar: 75gr/lit. 

Colour: Bright orange

Aroma: freshorangeand citrus, with appealing hintsof herbs

sweetenedby a touch of vanilla. 

Taste: Sweetand bitter taste with pleasantnotes of herbsand 

wood. 

Servingtemperature: 5-7°

The Aperitif: Ready to drink, coldor with ice, with a slice of 

orange.

Aromatisedwine-baseddrink

Ingredients: wine, water, brown sugar, flavours, colouring agent

E110–E124,addedcarbondioxide

AlcoholContent:6%Vol.

ResidualSugar:108gr/lit.

Colour: light yellow hue with light green reflections Aroma: fresh

and immediate aromas, first of all the lime with its citrus note

mitigated by the mint which remains for a long time as a

distinctivecharacter.

Taste: sweet but fresh note at the same time. Unmistakable

flavourthatevokessummer.

Servingtemperature:5-7°

The Aperitif: Ready to drink with ice, a slice of lime and fresh

mint.

Aromatised wine-based drink

Ingredients: wine, water, brown sugar, flavours, colouring

agent E122 –E124 –E104, added carbon dioxide

Alcohol Content: 5,5% Vol.

Residual Sugar: 75gr/lit.

Colour: accentuated and clear red color Aroma: characteristic

spicy andherbaceous scentwitha citrusbase note that makes it

pleasantly unmistakable.

Taste: strongly aromatic taste, at the first taste the sweet note

prevails followed immediately by the bitter note.

Serving temperature: 3-4°

The Aperitif: Ready to drink, cold or with ice, with a slice of

orange.


